
BAR MENÙ



Bellevue by Damiani è il luogo di incontro tra la mixology e la 
gioielleria di lusso. L’Hotel Metropole di Taormina e Damiani si 

uniscono per offrire un’esperienza unica. Una collaborazione esclusiva 
che celebra eleganza e raffinatezza, dando vita a cinque Signature 

Cocktail realizzati per donare ad ogni sorso emozioni speciali.

Bellevue by Damiani is the meeting place between mixology and luxury jewellery. 
The Hotel Metropole in Taormina and Damiani come together to offer a unique 
experience.An exclusive collaboration that celebrates elegance and refinement, 
resulting in six Signature Cocktails created to give each sip a special emotion.

Bellevue



Signature Cocktail

Belle Epoque
Volcano Gin Etna Dirty, Italicus, Fresh Lime Juice,
Tiny Pinch Salt, Guarnish Olives

Minou
Coognac Remy Martin XO, White Truffle Liqueaur, 
Ginger Syrup, Angostura Bitter, Champagne, 
Guarnish Edible Gold Leaves.

Mr. Damiani
Mezcal Marca Negra, Solerno, Orange Juice, Agave, 
Guarnish Caramelized Orange.

D. Side
Premium Rum Jamaicano, Etna Bitter, Fresch Pineapple 
Juice,Drops Absinthe, Orange Foam

D. Icon
Premium Gin, Pear Liqueur,Lime Juice,
Jasmin Sugar Syrup, Velvet Air of Sicilian Bubble. 
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I Signature Cocktail sono serviti nella speciale Coppa 
Venini, realizzata per celebrare i 100 anni della Maison 
Damiani. Un omaggio a un secolo di maestria e passione.
Ogni cocktail sarà accompagnato da preparazioni speciali 
dello chef.

Signature Cocktails are served in the special Venini Cup, made to 
celebrate 100 years of the Maison Damiani. A tribute to a century of 
craftsmanship and passion. Each cocktail will be accompanied by special 
preparations by the chef.



Signature Cocktails

Lady Florence
Limoncello, Liquore al Basilico, Miele dell’Etna al Pepe Nero, 
Succo Lime, Bollicine Siciliane
Limoncello, Basil liquor, Sicilian Black Pepper Honey, Lime Juice, 
Sicilian Bubbles.

Blue Hour
Gin Siciliano, Venturo, Succo di lime, Sciroppo di Rosmariono,
Aria di Sale.
Sicilian Gin, Venturo, Lime Juice, Rosemary Syrup, Salt Area.

Taormina Mule
Vodka al Cardamomo, Aperol, Mandarino, Lime,
Soda allo Zenzero
Cardamomo Vodka, Aperol, Clementine, Lime, Ginger Beer

Sunshine Negroni (Smoked)
Gin Siciliano, Etna Bitter, Amaro al Carciofo, Tintura di Rose
Sicilian Gin, Etna Bitter, Artichoke Bitter, Rose Tincture

Bellevue
Mezcal Casamigos, Lillet Blanc, Lime, Soda al Pompelmo
Mezcal Casamigos, Lillet Blanc, Lime, Pink Grapefruit Soda

Mule Kick
Vodka, Succo di Limone,Liquore Pesca,
Sciroppo di Drago Primaverile
Vodka, Lemon Juice, Peach liqueur, Spring Dragon Syrup

Belle Femme
Pink Gin Volcano,Purea di More, Succo di Lime,
Tonica Mediterranea
Pink Gin Volcano, Black Berry Puree, Lemon Juice,
Mediterranean Tonic

Smoked Fashioned
Whiskey Torbato, Chambord, Vermouth Rosso, 
Zucchero alla Fava Tonka, Lime
Torbato Whiskey, Chambord, Red Vermouth, 
Tonka Bean Sugar, Lime
con selezione di sigari e cioccolato | with selection of cigar and chocolate

Etna Spritz
Liquore Mandarino, Purea Di Lampone, Bollicine Siciliane,
Velluto Di Agrumi.
Mandarin Liqueur, Raspberry Puree, Sicilian Bubbles, Citrus Velvet.

30

30

30

30

30

30

30

30

30



Metropole Stile
Rosolio al Ficodindia, Vodka, Succo di Lime, Agave, Club Soda
Cactus Fruit Liqueur, Vodka, Lime Juice, Agave, Club Soda

Taormina’s Bubble
Campari, Etna Bitter, Solerno,Succo di Arancia, Bollicine Siciliane                                            
Campari, Etna Bitter, Solerno, Orange Juice, Sicilian Bubbles

Golden Metropole
Mezcal, Liquore al Fior di Sambuco, Succo di Agrumi, 
Sciroppo allo Zenzero, Aceto di Mele, Tonica al Rosmarino
Mezcal, Elderflower Liqueur, Citrus Juice, Ginger Syrup,
Apple Cider Vinegar, Rosemary Tonic
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Unforgettable Classics
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Amaretto Sour
Amaretto Disaronno, Succo di Limone, Zucchero
Disaronno, Lemon Juice, Sugar syrup

Boulevardier
Bourbon Whiskey, Vermouth Rosso, Compari Bitter
Bourbon Whiskey, Sweet Vermouth, Bitter Compari

Cosmopolitan
Vodka, Triple Sec, Succo di Lime, Succo di Mirtilli Rossi
Vodka, Triple Sec, Lime Juice, Cranberry Juice

Dirty Martini
Vodka, Vermouth Dry, Olive in salamoia
Vodka, Dry Vermouth, Olive brine

Espresso Martini
Vodka, Liquore al Coffe, Zucchero, Espresso
Vodka, Coffee Liquor, Sugar Syrup, Espresso

Margarita
Tequila, Liquore Arancia, Lime, Sale
Tequila, Triple Sec, Lime Juice, Salt

Whiskey Sour
Bourbon Whiskey, Succo di Limone, Zucchero, Albume
Bourbon Whiskey, Lemon Juice, Sugar Syrup, Egg White

Moscow Mule
Vodka, Succo di Urne, Ginger Beer
Vodka, Urne Juice, Ginger Beer

Mojito Passion Summer Trend
Rum Oro, Sour Mix, Menta, Frutto della Passione
Gold Rum, Sour Mix, Mint, Passion Fruit

Hugo Summer Trend
Liquore Fiori di Sambuco, Menta, Lime, Prosecco
Elderflower Liquor, Mint, Lime, Sparkling Wine

Negroni
Campari, Vermouth, Gin



Mocktails
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O.O Fizz
Tanqueray Gin 0.0, Cordial di Cetriolo e Basilico,
Soda al Mandarino verde
Tanqueray Gin 0.0, Cucumber and Basil Cordial,
Green Mandarin Soda

Summer Passion
Frutto della Passione, Limonata Siciliana
Passion Fruit Puree, Sicilian Lemonade

Romantic Cocktail
Succo Litchi, Cordiale di Ibisco & Menta, Ginger Ale
Lychee Juice, Hibiscous & Mint Cordial, Ginger Ale

Mango Mule
Purea di Mango, Spremuta di Arancia, Soda Zenzero
Mango Puree, Fresh Orange Juice, Ginger Beer

No Jito
Succo di Melograno, Zucchero di Canna, 
Lime, Menta, Soda.
Mango Puree, Fresh Orange Juice, Ginger Beer

Sparkling Cocktails

30

30

30

25

25

25

French 75
Champagne, Gin, Lemon Juice, Sugar Syrup

K Royal
Champagne, Creme the Cassis

Cocktail Champagne
Champagne, Cognac,Sugar Lumps, Angostura

Rossini
Prosecco, Strawberry Puree

Bellini
Prosecco, Peach Puree

Mimosa
Prosecco, Fresh Orange Juice



Gin&Tonic

Fever Tree Premium Indian Tonic
Soft Bubbles wfth a llght note of Citrus.
Enjoy wfth Fresh and Citrus or Modern and Sophisticated Gin

Fever Tree Mediterranean Tonic
Fragrant, with the addition of Soft Herbs and Lemon Thyme.
Enjoy with Herbal & Fioral and ltalian Gin.

Selection of Gin
Selezione di Gin 

Chiedi al nostro staff
Ask our staff
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da 16 a 25

a partire da 18
starting from 18

a partire da 18
starting from 18

The perfect pairing

Wine&Sparkling Wines

20

20

20

25

30

35

Bianco | White
Grillo

Chardonnay

Etna Bianco

Rosso | Red
Cabernet Sauvignon

Nero D’Avola

Syrah

Nerello Mascalese

Bollicine | Sparkling Wines
Prosecco Valdobbiadene D.0.C.G.

Spumante Brut
Sicily

Spumante Brut Rosé
Sicily

Franciacorta Cuvée

Champagne Brut

Champagne Brut Rosé

Selezione di Vini al Calice
Wine Selection by the glass

Carta dei vini su richiesta
Full Wine list on request



Soft Drinks

Spremute Di Agrumi
Freshly Squeeze Juice

Succhi Di Frutta
Fruit Juice

Coca Cola
Coca Cola Zero
Fanta
Sprite
Limonata Tomarchio Sicily

Cedrata Tomarchio Sicily

Chinotto Tomarchio Sicily

Mandarino Verde Tomarchio Sicily

Ginger Ale
Ginger Beer
Soda Water
Crodino
Campari Soda
Sanbitter

Coffee&Tea
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Espresso

Decaffeinato

Orzo - Ginseng

Cappuccino

Americano

Cioccolata

The e Infusi Selection

Fino alle ore 16:00 | Until 16 pm

Cold Coffee
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Caffè Shakerato

Cold Brew

Iced Coffee

Espresso Tonic

Frappè al Caffè



Menù Food Bar

Tre tapas:
Piccola Passeggiata in Sicilia di Tre Tapas
Three Tapas: Three Tapas in Sicily

      

Cinque tapas:
Piccola Passeggiata in Sicilia di Cinque Tapas
Five Tapas: Small Sicilian Stroll Of Five Tapas

     

Battuta Di Salmone Selvaggio, Foglie di Shiso,
Olio di Sesamo Tostato, Burrata
e Gazpacho di Pomodori e Mela Verde
Wild Salmon Steak, Shiso Leaves, Toasted Sesame Oil,
Burrata Cheese and Tomato and Green Apple Gazpacho

    

Tartare di Tonnetto “Alletterato”, Maionese di Nocciole, 
Briciole di Pane al Caffe in Salsa Ponzu
Tartar of Albacore Tuna, Hazelnut Mayonnaise, Coffee 
Bread Crumbs in Ponzu Sauce

   

Baccalà in Ghiotta Fredda, Sedano, Capperi di Salina, 
Pomodori Confit all’olio di Basilico
Baccalà Cold, Celery, Salina Capers, Tomatoes Confit
in Basil Oil

  

Plateau Royal di Ostriche Belon:
Ostriche Belon, Servite con Limone Verdello, Cipolla 
Rossa all’aceto di Lamponi e Burro Acido
N. 6 Belon Oysters Served with Green Lemon, 
Red Onion in Raspberry Vinegar and Sour Butter

  

Caviale
Calvisius, Servito con le sue Guarnizioni
Calvisius, Served With its Garnishes

    

Pescato del Giorno
Catch Of The Day
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Invitiamo ad informare il personale di sala riguardo a qualsiasi intolleranza o 
allergia alimentare prima dell’ordinazione. Il pesce destinato ad essere consumato 

crudo ha subito un trattamento Anti – Anisakis secondo la normativa HACCP. 
Alcuni prodotti del presente menu potrebbero essere stati trattati nel pieno ri-

spetto della “Catena del freddo” come previso dal Reg. CE 1169/11. Le informazioni 
circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie sono disponibili 

rivolgendosi al personale di servizio.

Before ordering, we invite guests to inform the dining room staff about any food 
intolerance or allergy. According to the HACCP regulation, the fish destined to be 

eaten raw has undergone an Anti - Anisakis treatment. Some products in this 
menu may have been treated in full compliance with the “Cold Chain” as required 
by reg. CE 1169/11. Information on the presence of substances or products that cau-

se allergies is available by contacting the service personnel.

Sedano e prodotti a base di sedano | Celery and product thereof

Cereali contenenti glutine | Cereals containing gluten 

 

 

 

 

Latte e prodotti a base di latte | Milk and products thereof

Crostacei e prodotti a base di crostacei
Crustaceans and products thereof

Soia e prodotti a base di soia |  Soybeans and products thereof

Uova e prodotti a base di uova |  Eggs and products thereof

Frutta a guscio | Nuts

Pesce e prodotti a base di pesce | Fish and products thereof

Spezie |  Spice

Arachidi e prodotti a base di arachidi
Peanuts and products thereof

Senape e prodotti a base di senape
Mustard and products thereof

Semi di sesamo e prodotti a base di semi 
Sesame seeds and products thereof

Anidride solforosa e solfiti  | Sulphur dioxide and sulphites

Molluschi e prodotti a base di molluschi
Shellfish and products thereof

Lupini e prodotti a base di lupini
Lupin and products thereof

Hotel Metropole Taormina | BZAR hotels
 Corso Umberto, 154 - 98039 Taormina

Coperto | Cover charge 4€ p.p


